АКТ
проверки организации питания в школьной столовой
МБОУ Школа №32г. О. Самара
Дата проверки: 10 сентября 2021г. 
Время проверки: 11.15
Состав комиссии:
1. [bookmark: _GoBack]Буряшкина Е. А. – ответственное лицо за организацию горячего питания
2. Куркина Е. Г. – член родительского комета  школы
В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:
· Нарушений на пищеблоке не выявлено 
· Чистота и целостность столовых приборов соответствует  норме
· Меню соответствует примерному меню
· Технологическое и холодильное оборудование – исправно
· Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец. одежда) соблюдается/
·  Нарушений в зале столовой не выявлено
· Чистота и целостность столовых приборов соответствует  норме
· Вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным требованиям
· Объёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют   объёмам заявленным в меню.
· Бракеражный журнал готовой продукции имеется
· Классные руководители сопровождают  учащихся на обед.

Контрольное взвешивание готовой продукции.
	№ п/п
	Наименование блюда
	Выход по меню (гр.)
	Фактический выход 
(гр.)
	Разница при взвешивании (гр.)

	1
	Масло сливочное

	10г
	10г
	-

	2
	Колбасные изделия
	50г
	50г
	-

	3
	Каша вязкая молочная  пшеничная
	205г
	205г
	-

	4
	Чай  с молоком
	200г
	200г
	-

	5
	Батон
	30г
	30г
	-

	6
	Яблоко свежее
	130г
	130г
	-




                     Рекомендации:
 1. Членам родительского контроля ежемесячно проводить рейды в школьной столовой.
 2. Проводить выборочный контрольный завес поставляемой продукции.
3. Классным руководителям проводить работу по культуре поведения в столовой

Члены комиссии: Буряшкина Е. А. 
                                  Куркина Е. Г. 
